ZPRAVODA)J

Ostromér, Domoslavice,
Nové Smrkovice, Sylvarav Ujezd

¢.: 10. rocnik: 51 rok: 2022 cena: 10,- K¢
web: www.ostromer.cz e-mail: mks.ostromer@centrum.cz
VYSLEDKY VOLEB DO OBECNiHO ZASTUPITELSTVA Z OBSAHU ZPRAVODAIJE
VE DNECH 23. A 24. ZARi 2022 e Vysledky voleb do 0Z
[ J
Pocet volebnich okrsku 2 :Zr::;;:j Skolky, Skoly
Pocet volebnich obvod 1 .. ;
Celkovy pocet osob (seznam volica) 1077 * StraSidelné odpoledne
yp L vy
Celkovy pocet voli&(, kterym byly vydany Gredni obdlky 566 * Vyroci Karla Zemana -
Celkovy pocet odevzdanych tFednich obalek 563 rozhovor s L. Zemanovou
e Pohled do ¢innosti SDH
Zyoleni kandvidéti,jsou napsani tuénym pismem, ndhradnici z kazdé strany o Osvédéené rady nasich
pismem obycejnym. babicek
Volebni strana €. 1 - NEZAVISLI KANDIDATI ® Inzerce
\F:;rk?;!r:/e IJméno a pfijmeni vék Elc;rsé?;s:lfu Pocet hlast
1. Dana Hermochova 60 4, 207
2. Lada Vavrova 52 5. 190
3. lva Madlova 48 3. 165
1. Miroslav Spicar 47 1. 133
2. Dominik Michalek 33 2. 116
3. Jiti Zednik 43 6. 117
4, Frantisek Kodes 45 7. 152
5. Jiti Ponikelsky 31 8. 110
6. Petr Kares 55 9. 137
7. Ales Fikar 36 10. 146
8. Radka Zelezna 31 11. 140

Pocet hlast pro stranu: 1613

Volebni strana ¢. 2 - Sdruzeni pro Ostromér
Poradi ve Potadi na

volbach Jméno a pfijmeni Vék hias. listku Pocet hlast
1. Jaroslav Tomes a4 1. 430
2. Hana Némeckova 61 4. 428
3. Tomas John 35 5. 399
4. Martin Vojtisek 35 2. 371
5. Michal Kazda 34 3. 333
6. Ludék Votocek 44 6. 331
7. Miroslav Zeman 36 7. 349
8. Dominik Vojtisek 33 8. 307
1. Marek Varga 32 9. 315
2. Linda Bidlova 23 10. 317
3 Jakub Bilek 22 11. 256

Pocet hlasu pro stranu: 3836
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ZPRAVY ZE SKOLKY, SKOLY A DRUZINY

8. tyden Skolky
tfida

. Na zagitku tydne se k ndm réno pfisli
1 @ C)_ podivat kamaradi ze tfidy Zabicek.
< ﬂ@ Stra'\’/ili'jsrlne spo,le(:né lph’jemna', ra’vna,
kterymi nas provazelo téma “U |ékare”.
Ukazali a pojmenovali jsme lékarské pomucky a vypravéli si
zazitky od I[ékare. Naucili jsme se také nové fikadlo
s pohybem “Télo”, u kterého si pfipominame, jak se jmenuiji
razné casti téla.

1

8. tyden Skolky
tfida

Ostromér je prosluld pravé
svymi jablicky, a proto jsme
navstivili nedaleky sad. Pan
sadaf byl hodny a kazdému
dovolil odnést si jedno $tavnaté
jablko. Naudili jsme se basnic¢ku
“Malit” a vytvorili teplomér,
ktery nam  krasné zméri
venkovni teplotu!
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8. tyden Skolky
trida

“V  Austrdlii  tam se  maji,
s krokodylem si jen hraji...” Tento
tyden jsme si povidali o zvifatkach
z Austrdlie. Tvofili jsme medvidka
koalu a jeho kamarada klokana. Procvicili jsme prstiky
cvicenim had. Nechybélo uceni pisné “Byla jedna Zelvi
mama.” Také jsme navstivili loutkové divadlo
v Ostroméfi. Zavér tydne jsme zakondili cvicenim Maxik.

Poustime draky (1. tfida)

Pocasi se konecné umoudfilo a tak se
prviacci vydali na hristé za skolou, aby
vyzkouseli své draky. ProtoZe si draka
pfinesl opravdu kazdy, seslo se jich
krasnych dvaadvacet. A kvidéni byli
draci nejroztodivnéjsich tvar(l, barev

i velikosti, kupovani i vyrabéni doma.

| kdyz bylo témér bezvétri, diky
sportovnim vykonlim déti se témér
vsichni draci vznesli alespon na chvili
k obloze. Nakonec — ptesvédcte se sami
v nasi fotogalerii.

Miroslava Krejcovad
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Exkurze do Narodniho muzea (3. B a 4. tfida)
V utery 4.fijna néktefi nemohli dospat. Jelo se totiz do Prahy! Vystava s ndzvem ZeMé v Narodnim muzeu nas
navedla na spoustu zajimavych otazek. “Zalezi na mné, jakd bude Zemé.” Jak mliZeme nasi planeté prospét?
MuzZeme se chovat Setrnéji? A v éem? Jidlo, voda, obleceni, zvifata, odpady, recyklace, upcyklace... Velké mnoZstvi
Budova Narodniho muzea nas vsechny nadchla. MoZnost prohlédnout si expozice, kupoli se sklenénou podlahou
a Uzasnym vyhledem, se nedala odmitnout. Také prochazka v centru naseho hlavniho mésta pro nas byla velkym
zazitkem. Prosli jsme si zndma mista - Vaclavské ndmésti, pasdZz Lucerna, FrantiSkanska zahrada, Staroméstské
nameésti, Celetna i Jindrisska ulice...
Co vy? Jak dobte znate Prahu? Podivejte se na pfiloZzené fotografie a mlzZete se vydat v nasich stopach.

Michaela Fikarovd, Jan Hordk, Martina Kurikova

Exkurze do ostroméiského sila (3. A a 3. B)

V hodinach prvouky se Zaci tretich tfid vénovali tématu zemédélstvi. Obhlidka poli v okoli Skoly a exkurze
v ostromérském silu se pfimo nabizela. Pani Dédinovd détem predstavila co je to silo a jak probiha ptijem plodin,
které se v silu skladuji. Déti si prohlédly pfistroje, které se v silu pouzivaji. Vidély také pilouse - Sklidce, ktery
v plodinach umi udélat péknou paseku. Nasledna prohlidka aredlu se nam viem libila. Mnohokrat dékujeme.

Zdci tetich tfid a jejich tidni ucitelky
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Exkurze do Archeoparku Vsestary (6. tfida)
Ve Ctvrtek 29. zafi jela Sestka do Archeoparku VSestary. Nejdfiv jsme tam navstivili muzeum, kde ndm nas privodce
povédél zajimavé informace o pravéku. Vzal nds na promitani dokumentu a vyrobé nastrojli a vétsinu z nich jsme si
mohli také vzit do ruky, prohlédnout i vyzkouset. Cely program trval skoro 3 hodiny a zde jsou nase dojmy z celé
exkurze.
Nejdfiv jsme méli vyklad uvnitf a potom venku. Ukazovali nam predméty, které pouzivali pravéci lidé.
Mohli jsme si vyzkouset hazeni oStépem, brouseni kamenu a mleti obili.
Prochazeli jsme si umélé doly na tézbu pazourku.
Vidéli jsme, jak se odemykaly keltské domy.
Vyzkouseli jsme si sekat dfevo prastarymi sekerami.
Libil se mi velky model ¢tyf vesnic a lesq.
Zapamatoval jsem si, Ze se domy stavély z hliny. Libilo se mi hazet ostépem a prohlizet zbrané.
Zapamatoval jsem si, Ze stfechy méli z rakosi.
Pro vétsi pevnost priddvali do hliny bobky zvéfe a omazavali tim zdi.
Zdci 6. tfidy a Iveta Novotnd
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Zpracovani zeli (5. trida)

,Ja, hlavic¢ka bilého zeli, jsem vyrostla na dobrovodském poli. Ptijel stroj, ktery mé spolu s ostatnimi ufizl, a spadla
jsem na valnik. Au, to bolelo, jak na mé ostatni hlavky padaly. Traktor s plnym valnikem nds dovezl na zeldrnu. Uz
jsem se kutalela po pase nahoru. Chytily mé lidské ruce a ocistily mé. Byla jsem krasna kulatoucka hlavicka. Co se
to déje? S ostatnimi padam a padam. Jéé, jsem nakrouhana. Jesté sul a kmin a po pase se dostavam do velikého
bazénu, kde se budu koupat dva az tfi mésice. Moje cesta pokracuje na linku, ktera pfipravuje kysané krouhané zeli
do bali¢kd nebo do tfinactikilovych nadob. Dobrou chut!“

Museli jsme se velmi opatrné pohybovat v objektu. Lidé prijizdéli, aby si koupili ¢erstvé nakrouhané zeli. Sledovali
jsme, Ze se zeny u krouhacky nezastavi.

Dékujeme za exkurzi!

Jana Sl‘a’_movd, Martina Ponikelska a pataci

Uzasné divadlo fyziky (4. aZ 9. t¥ida)

Ve stiedu 21. zafi k ndm zavitalo Gzasné Uzasné divadlo fyziky. Jeho ndzorné ukazky z vyuziti fyziky v béZném Zivoté
méli moZnost zhlédnout Zaci 4. az 9. tfidy, a to ve dvou programech — Hluboko pod nulou a Vakuum (predstaveni
o ni¢em).

Zde jsou reakce 7aku 5. tridy:

Libilo se mi, Ze ke konci nalil do velké nadoby tekuty dusik a pak vatici vodu z konvice. A sla z néj takova para. A taky
se mi libilo, Ze tam dal rychle ruku a pak ji dal ven. Lucka

Polival mi ruku tekutym dusikem. Dusik ma -2000 C, ale mné skoro vibec nebyla zima, protoZe moje ruka je o hodné
teplejsi. Kvlli tomu mé to nestudilo. Mél jsem pocit, Ze mam diru v ruce. Ale nemam! Nazi

Libilo se mi, jak dali mensi zafivku do dusiku a ona zménila barvu. Také se mi libilo, jak dali do dusiku prskavku a ona
i v dusiku prskala. Po prskavce byl tekuty dusik zeleny. Jita

Jak rychle nakrajet petrzelku. Kdyz do polystyrénové konve dame tekuty dusik a ponofime petrzelku, zistanou ndm
po vytaZeni jen stonky. Zbytek je nadrobno. Jirka

Jak davali dusik do lahvicek a pak zadélali Spuntem a ono to bouchlo a Spunt vyletél do rohu tfidy. Jonds
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A bouchlo to jako Sampariské. Kacka
Jo a jesté jsem se toho hodné naucila. Ada R.

Iva Madlova

Sedmy tyden druziny
SD I. oddéleni
Tento tyden se nesl v duchu podzimnich
radovanek. Stravili jsme spoustu casu
venku, jelikoZz ndm pocasi dopfalo trochu
slunecnich paprskil a prozafilo ndm tim dny.
Také nastal ¢as dyni. S détmi jsme vytvorili
jejich malé verze z barevného papiru. Uvnit¥
vyrobku mél kaidy schovanou malou
sladkost.
TéSime se a radné se pfipravujeme na
pfichod Halloweenu.

Jana Holeckova

SD II. Oddéleni

Blizi se nam détmi oblibeny Halloween,
proto jsme uZ nyni zacali pracovat na
vyzdobé. Urcité nesméji chybét pavuciny ze
Spejli a viny, pavouci a netopyfi z barevného

papiru. Také sluni¢ko ndm dopiava krasného pocasi a my se ho snazime uzivat plnymi dousky na hfisti. Cas travime
raznymi hrami napt., Na Mrazika, Cukr kava limondda a kluky nikdy neomrzi prosluly fotbal.
Co nam pfinese pfisti tyden?

Marcgla Chudobova

L
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Zakladni $kola Eduarda Storcha a mater

Kdy: pondéli 31. rijna 2022
Kde: budova ZS Ostromér

Co vas ceka:
14:30-16:30 h strasSidelna stezka po sko
* halloweenské malovani na oblicej

* dilnicky

17:00 h lampionovy pruvod obci

vstup zadnim vchodem
masky vitany

VYROCI OSTROMERSKEHO RODAKA KARLA ZEMANA

Karel Zeman narozen 3. listopadu 1910 v Ostroméri, zemiel 5. dubna 1989 Gottwaldové - Zliné
Byl Cesky filmovy reZisér, vytvarnik, loutkdr, animdtor a reklamni grafik. Spole¢né s Herminou Tyrlovou a Jifim Trnkou
je povaZovdn za zakladatele ¢eskoslovenského animovaného filmu.

ROZHOVOR S LUDMILOU ZEMANOVOU - Tata jezdil po svété, mama se starala o déti, obrecela to,

fika dcera Karla Zemana

V fijnu mél v ¢eskych kinech premiéru digitalizovany snimek Ukradena vzducholod od Karla Zemana. Dcera ¢eského
filmare a Uspésna vytvarnice v rozhovoru pro Aktualné.cz vypravi, proc je dllezité film jejiho otce v soucasné dobé
promitat a kdy méla sama chut pomyslnou vzducholod' ukrast a jit si svou vlastni cestou.

Do Prahy pfijela Ludmila Zemanova s dcerou Lindou a vnuckou Helenou. Od roku 1984 Zije s rodinou v Kanadé a od
roku 1989 usilovné pracuje na zachovani odkazu svého otce Karla Zemana. Uspéénd vytvarnice od mladi $la v jeho
stopach, a tak neni divu, Ze k nému v rozhovoru nakonec vidy sklouzla. "Brblala jsem, chtéla jsem chodit s holkama
do kina a malovat obrazy, které budou lidé obdivovat, ale on fekl pojd, ukdzu ti, jak se stavi scéna. Tak jsem ho
poslechla," Fika v rozhovoru 75letd umélkyné.

Prijela jste do Ceska kvili premiére digitalizovaného snimku Ukradena vzducholod'. Jak se mate?

Dobte. Anglicky bych fekla very well, protoZe zaZivam fantasticky moment. PIni se tatovo ptani, kdy mu slo o to,
aby se jeho filmy neztratily. Na pétatficitce (filmovy formdt 35 mm - pozn. red.) uz se nikde nedaji promitat, takze
byla digitalizace nezbytna pro to, aby se jeho odkaz zachoval pro dalsi generace. A o to mu $lo, chtél toho hodné
ukazat mladym lidem.

Co konkrétné jim chtél ukazat?
Mladé lidi miloval a chtél jim dat pocit budoucnosti, ukazat, Ze svét neni zly. Film velmi krdsné vypravi o tom, Ze
Zivot mize byt také dobrodruZstvi a fantazie. V kazdé dobé starsi generace na ty mladsi hubuji. Mysli si, Ze mladi za
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vsechno mohou, ale Ukradend vzducholod ukazuje, Ze to tak byt nemusi. V dnesni dobé je takovy typ filmu duleZity.
Da vam chut do Zivota a budete se u néj bavit. Je velké stésti, Ze jsme jej zdigitalizovali zrovna v této dobé.

Chtél takové poselstvi predavat mladym lidem na zakladé vlastni zkuSenosti?

Ano, mél tézké détstvi a v 17 letech odesel do Francie. Ze za¢atku nemél penize, neumél jazyk a vzdy fikal, Ze
nejhorsi bylo, kdyZ chodil kolem obchodu a nemél co jist. | kdyZz pozdéji nasel praci v reklamnim studiu v jizni Francii,
uvédomoval si, co pro mladého ¢lovéka znamena byt bez jidla a bez lasky. To vSe ddval do svych filmi humornym
zpusobem. Chtél ukazat, Ze i kdyz v Zivoté zazivate tézké chvile, daji se pfekonat. Humorné a stastné filmy byly podle
néj jediny zpUsob, jak mladého c¢lovéka presvédcit, Ze Zivot je dobry.

Chtéla jsem vidét dal, jako tata Ukradena vzducholod' je prvni film, na kterém jste s vasim otcem pracovala. Vy
jste pfitom chtéla jit na vysokou skolu, tata vam ale pfikazal, Ze s nim budete délat filmy. Neméla jste tehdy
taky chut ukrast pomyslnou vzducholod' a letét si po svém?

Asi ano, to je hezké srovnani. Méla jsem hodné takovych moment(. Zavidéla jsem otci pfedevsim ten Sirsi rozhled,
ktery ziskal diky Zivotu ve Francii. Bylo to pro néj velmi tézké obdobi, ale zaroven se naucil jazyk, takze se napftiklad
mohl sdm dorozumét na filmovych festivalech v zahranici. Nepotieboval prekladatele, byl nezavisly. | kdyz byl divod
mé imigrace jasny, myslim, Ze tohle hralo v mé touze po odchodu taky roli. Chtéla jsem jako tata vidét dal nez jen
lokalné. To je i divod, proc jsou jeho filmy Uspésné v ciziné. KaZzdy ocerioval, Ze se dival na obecné Zivotni problémy.

Vy jste za hranicemi také velmi
uspésna. Napftiklad jste ilustrovala
trilogii Epos o Gilgamesovi. Pouziva se
v ucebnich osnovach a ziskala jste za ni
nékolik mezindrodnich cen. Kdyz jste
do Kanady pfijela, nikdo vas neznal.
Jaké byly vase zacatky?

Kdyz jsem prisla do Kanady,
nikoho nezajimalo, Ze jsem dcera Karla
Zemana. Rekli mi, Ze je sice hezké, Ze
umim délat film, ale musim ukazat, co

umimu nich, ne v Cesku. Bylo mi
pétatficet, méla jsem dvanactileté
a Ctyrleté  dité a méla  jsem

zodpovédnost nejen za sebe. Po nocich
jsem se ucila anglickd slovicka a brzy
zacCala ucit na umélecké skole.

Stdla jsem si za tim, Ze budu délat film,
protoZe tak jsem byla naucend od otce.
Také jsem touzila délat ilustrace, coi je
ted i ma prace, ale tata vidy fikal, Ze je
plno talentovanych umélct, ktefi délaji
vyteCné knihy, ale téch, kdo umi délat
film, je strasné maialo. A mél pravdu,
i kdyZ jsem se nakonec opravdu zacala
vénovat ilustraci.

Tatovi jsem diivérovala

Nesméroval vas otec aZ prilis?

K tatovi jsem S§la pracovat hned po
skonceni umélecké pramyslovky
v Uherském Hradisti. Ucitelé se mé ptali,
pro¢ nejdu na vysokou, ale tata fekl, ze
pUjdu k nému do oddéleni, protoze film
je femeslo a tam se mu nejlépe naucim.
Brblala jsem, chtéla jsem chodit

THARe
Ludmila Zemanova (1947)
Vytvarnice, ilustratorka, spisovatelka, scénaristka, rezisérka a dcera
Karla Zemana.

Studovala UMPRUM v Uherském Hradisti, vénovala se studiu
francouzstiny a historie na Univerzité Palackého v Olomouci. Détstvi
travila v otcové ateliéru ve Zliné.

Pozdéji aktivné spolupracovala na jeho filmech a vénovala se
ilustrovani détskych knih pro Albatros.

V roce 1984 emigrovala do Kanady, kde pUsobila jako pedagozka
v blasti animace.

Natocila kratky animovany snimek Lord of the Sky (1992), ktery byl
nominovan na Oscara.

Za vizudlni prevypravéni Eposu o Gilgamesovi ziskala mnoho cen
véetné nejvyssiho kanadského literarniho ocenéni Governor
General’s Literary Award.

V knize The First Red Maple Leaf (1997) vypravi pfibéh o tom, proc
se stal javorovy list symbolem Kanady. Kniha se stala soucasti
ucebnich osnov na kanadskych zakladnich skolach.

Je spoluzakladatelkou Muzea Karla Zemana a podili se na digitalnim
restaurovani filmd svého otce.

V soucasnosti Zije v kanadském Montrealu.

‘‘‘‘‘‘ ¥
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s holkama do kina a malovat obrazy, které budou lidé obdivovat, ale on fekl: "Pojd’, ukdzu ti, jak se stavi scéna."
Jednou mi napfiklad také fekl, Ze musim byt v praci prvni, protoZze mé vsichni sleduji, a po pfichodu musim vycistit
Spinavé stoly. | kdyz to bylo pro mé ze zacatku tézké, u Ukradené vzducholodé, to mi bylo 18 let, jsem uZ pracovala
jako vedouci dilny. Tehdy mé to zacalo Silené bavit.

Taty jsem si nesmirné vazila, protozZe byl fér. Obdivovala jsem, co vSe umi a vi o uméni. Dlvérovala jsem mu, takze
kdyz nafidil, Ze pajdu k nému do dilny, poslouchala jsem ho. Dnes jsem za to opravdu rada.

Vsichni se vas ptaji na otce, ale co vase mama?

Byla to bajecna Zena. Poznali se s tatinkem v Brné v Batové tovarné. Milovali se, nasli jsme s dcerou krasné dopisy.
Nicméné je pravda, Ze to méla tézké, protoze tata porad pracoval. Starala se o déti, takZe s nim nemohla jezdit na
festivaly po svété. Vsichni jeho pratelé a spolupracovnici vidy fikali, Ze by bez ni nebyl tim, ¢im je. A méli pravdu.
Délala vse pro to, aby mél tata zazemi, ze kterého mohl vychazet. Pro mé to bylo stastné détstvi, i kdyz vim, ze si
maminka obcas poplakala, protoze se citila sama.

Rodice se uZzasné tolerovali

Odrazil se vztah rodiéli néjakym zplsobem na vasem vlastnim manzelstvi?

Rikam si, jak je vyborné, Ze dcery maji muze, ktefi doma naptiklad umyvaji nddobi. Tata tohle nedélal, protoze byl
v ateliéru. Kompenzoval to ale jinym zplsobem, nosil domU vyplatu, kterou dal celou mamince, aby se o ni dal
postarala. Tata byl velmi ohleduplny, a cokoliv maminka udélala, ji pochvalil. Navzajem se nekritizovali a praveé tato
tolerance, kterou mezi sebou méli, je podle mé Gzasna.

Dokazala byste Fict, kolik casu travite vlastni tvorbou a kolik udrzovanim odkazu vaseho otce?
Dalo by se fici, Ze jsem se prestala své tvorbé vénovat pred deseti lety, kdy se otevielo Muzeum Karla Zemana. Od
té doby se z 25 procent vénuji své tvorbé a z 75 procent odkazu svého otce. Kdyz jsem pfijela do Kanady a zacala
byt Uspédna, méla jsem radost. Ted se hlavné vénuji splnéni snu otce. Rikal mi: "Prosim t&, at nejsem zapomenuty..."
Nezlobte se, ale ted uz budu muset jit, nebo mé ta moje krasna rodina venku roztrha. Nevadi? Myslim, Ze jsme si
toho uz fekly dost...

Prevzato z internetu zena.aktualne.cz, uverejnéno 10. 10. 2022, rozhovor vedla Kldra Elsikovd
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Fotografie z navstévni knihy Muzea Eduarda Storcha a Karla Zemana v Ostroméfi
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SBOR DOBROVOLNYCH HASICU OSTROME

Pohled do ¢innosti SDH:

6. 8.2022 SDH Lukavec poradal slavnostni odpoledne pro déti a dospélé v souvislosti se ziskanim nového
dopravniho automobilu Ford Tranzit.
Ptipravil fadu akci pro déti, véetné ukazek moderni i historické hasicské techniky. SDH Ostromér v ramci
spoluprace zde prezentovala special Praga RN- AS 16, dale Avii 21 s pfivésnou stfikackou Ebert z roku 1939.
Ostromérsti hasici pfitomnym predvedl|i vodni fontanu- Kraken, umisténou ve stfedu mistni vodni nadrze. Tato
ukazka neunikla svou zvlastnosti pozornosti déti i dospélych.

JYTRTRVVONTEY  ARRTIIVEONRNINY 1 g

T

HAsICl §
OSTROMER

3.9.2022 Aeroklub Hofice v uvedeny den poradal ,,Den otevienych dvefi letiSté Hofice” pfi prileZitosti 85. let
zaloZeni letisté v Domoslavicich. Soucasti akce byl ,Sraz historické hasi¢ské techniky, véetné té nejmodernéjsi.
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Ukdzky vybavy specialnich hasi¢skych vozidel zajiStovali profesionalni hasici ze stanice v Hofticich. Dobrovolni
hasici z 8 sborl regionu prezentovali nejen dopravni specialy, ale i historické pfivésné stfikacky od raznych
vyrobcU. Stroje byly vyrobeny v r. 1870, 1920, 1935 atd.

Rodiny s détmi a navstévnici akce po prohlidce motorovych i bezmotorovych letadel méli moznost seznamit se
s pozarni technikou z let ddvno minulych a plné toho vyuzivaly.

0

17. 9. 2022 Hasici mésta Horice poradali ,Narozeniny hasicd” (30 let profesionalni a 125 let dobrovolné pozarni
ochrany). Této akci predchazela slavnostni schlize v sale kulturniho zafizeni Koruna dne 16. 9. 2022. Obou akci se
zUcastnili zastupci spolupracujicich profesionalnich stanic ze zahrani¢i a to Slovenska, Polska, Némecka
a Holandska.

Akce pro verejnost se konala sobotu ve Smetanovych sadech. SDH Ostromér pfivezla historicky hasi¢sky special
Praga RN- AS 16 zr. 1941 s privésnou stfikackou Ebert z r. 1939. Dalsi vozidlo bylo Avia 21 se stfikackou Sigmund
zr, 1935. Kazdy z pritomnych sbor(l privezl néjaky historicky skvost. | tak staré stfikacky jsou schopné provozu,
z nich, nékteré byly pfedvedeny v dodavce vody pfimo na ml’té.

o ¥ il 1,7 x‘ < e g Ve :
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Nejnovéjsi hasi¢skou techniku vystavovala hofticka stanice Hasi¢ského zachranného sboru kralovéhradeckého
kraje. Soucasti oslav se na hristi za sokolovnou konala poZarni soutéz TFA a to 1. ro¢nik v Hoficich s nazvem
,,O nejtvrdsi hofickou trubicku®.

Aktivita JSDH

7.9. 2022 vozidla CAS 32 a Avia 30 prosla STK a jsou zpUsobila pro provoz na dalsi rok.
V obdobi rekonstrukce posledni ¢asti komunikace 1/35 jednotka provadéla 10x technickou vypomoc pro stavebni
firmu - kropeni nové poloZenych betonovych vrstev, pfi uklidu ploch a proplachu kanalizace.

s

Za obdobi VIII-IX/2022 méla SDH 3 vyjezdy: Holovousy- plany poplach, vyjezd Fordem s pouZitim AED. CAS 32
vyjizdéla k odstranéni nebezpeéného hmyzu ze stiechy Z8 s pouzitim vyskové techniky z Ji¢ina.
vybor SDH

Strana 13



HoLovousy
| Lo

ﬁv,/,, ,

V ZAMECKEM AREALU
HOLOVOUSY

Nabizime aredl zdmku a historicke
vnitrni prostory k prondjmu pro
obrad véetné ubytovani. Lze vyuZit
Zasnou kaplicku a zdmecky park
o velikosti 8 000 m®. Individudlné
pripravime jednotlive mistnosti pro
danou udadlost. Samozrejmosti je
parkovdni uvnitf hlidaneho aredlu.

DRUHY AKCI:

» Svatby

» Rozlucky

Firemni akce a oslavy (teambuilding,

skolent, aj.)

» Rodinné oslavy

» Vystavy, semindre, cviceni pro
dospélé i déti

» Krdatkodobé ubytovani

» Festivaly, trhy

» Tdbory, akce pro Skolskd zafizeni

» Sdilené kanceldfe s jednaci sini'v
historické m sdlu

Zdmecky aredl Holovousy s.r.o.
Holovousy 1,508 01 Holovou sy
+420 733 595 859
jaromir.barros@zameckyareal holovousy.cz

www.zameckyarealholovousy.cz
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OSVEDCENE RADY NASICH BABICEK, KTERE ZKRATKA PORAD FUNGUJI

Jak zpracovat houby, aby dlouho vydrzely

Houbarskd sezéna je v plném proudu. Milovnici houbareni maji diivod k radosti, pocasi jim preje, s plnym kosikem
se domii vraci prakticky kazZdy, kdo si udéla prochdzku do lesa. Hub letos roste opravdu hodné. Co s houbami,
kdyz si jich pfinesete domii plné kosiky? Prindsime vam nékolik tipd, jak zpracovat a bezpecné uchovat houby az
do dalsi houbové sezony.

Prvni, co musite bezprostifedné po navratu z lesa udélat, je houby vyndat z koSiku a rozlozit je, aby nelezely na sobé.

Pak byste se méli pustit do jejich ocisténi a zpracovani. Houby je nutné zpracovat nejpozdéji do 24 hodin.

Suseni

Pokud jste ptinesli z lesa plné koSe hub a uz nevite co s nimi, skvély zplsob zpracovani a uchovani hub na zimu je
suseni. Suseni hub je sice ¢asové narocné, ale vysledek za to urcité stoji. Pti spravném skladovani susené houby
vydrzi az dva roky. V zimé vdm dobfe poslouZi pfi vareni polévek nebo omacek.

Jak susit houby

Houby na sugeni musi byt zdravé, ¢isté a neprezralé. Houby nijak neoplachujte, at zbyteéné nenasaknou vodu. Cisté
a zdravé kousky nakrajejte na tenké platky asi 3mm silné a dejte susit. IdedIni je susSic¢ka, pokud ji nemate, suste
houby na sitech nebo podlozkach s mfizkou na stinném a vzdusném misté. Nebo houby navléknéte na nit a zavéste
ve stinu. Trochu zaschlé houby mlZete dosusit v troubé. Platky hub se musi po ususeni ldamat, ne ohybat. DllezZité
je, aby se zbavily veskeré vlhkosti, jediné tak nebudou pozdéji podléhat plisnim.

Ususené houby skladujte v uzaviené nadobé na tmavém misté. Nikdy ususené houby nedavejte do platénych sackd,
houby v ném nasaknou vlhkost, stfidavé vysychaji a vlhnou, pak jsou vyépélé a mohou snadno zplesnivét.

Mrazeni

Houby mUzZete uchovavat i v mraznice. Pro zamrazeni pouZivejte jen zdravé plodnice. Olistéte je, nakrajejte na
mensi kousky a zhruba tfi minuty povarte. Nasledné je proplachnéte studenou vodou, nechte okapat a osusit. Takto
zpracované houby presypte do mikrotenovych sac¢kd a dejte do mrazaku. Na rozdil od susenych hub si takto
upravené houby zachovaji lepsi chut a svij pdvodni tvar.

Nikdy do mrazaku nedavejte houby syrové, mohly by totiz zhorknout.

Dalsi zpisob mrazeni hub

Zdravé, pevné houby oclistéte a pokrajejte. Na panev dejte trochu masla, vlozte houby a chvili poduste. Mlzete
pouzit i mikrovinnou troubu. Do misky dejte madslo, nechte rozpustit a pfidejte houby, promichejte a jesté chvili
poduste. Houby nechte vychladnout, dejte do mikrotenovych sackd nebo plastovych krabic¢ek a dejte zmrazit. Takto
zpracované houby vydrzi pal roku.

Nakladani hub do soli

Nakladani hub do soli neni moc casté, pritom pfiprava je velice jednoducha a takto upravené houby vydrzi az pal
roku. Na 1 kg hub budete potfebovat 25 dkg soli.

Pevné plodnice hub nakrdjejte na mensi kousky a nechte je nékolik hodin oschnout, aby poustély co nejméné
vlihkosti. Je lepsi, kdyZ i sl pfedem vysusite v troubé. Houby péchujte do sklenic a kazdou vrstvu posypte soli.
Posledni vrstva bude sul. Uzavrete sklenici a houby skladujte vtemnu a chladu. Tento postup ocenite, pokud nemate
susicku a pocasi nepreje pfirozenému suseni hub. PouZivejte do polévek nebo omacek a uz Zadnou dalsi sl
nepridavejte.

Houby ve vlastni $taveé

Houby muzete sterilovat i ve vlastni stavé. OcCisténé houby staci pokréjet, podusit asi 20 minut, osolit a naplnit do
sklenic, zalijte je vydusenou stavou. Zavickujte a sterilujte hodinu ve vodni lazni. Vydrzi rok. Hodi se do polévek,
omacek, sekané, omelet, karbanatk.

Houbové koreni

Na houbové koreni mliZzete pouzit i tuhé tfené hub, kterym mizZete dochucovat rlizné pokrmy. Nespotiebované
kousky hub ususte a rozdrtte v hmoZdifi, nebo rozmixujte. K houbové smési mlzete pridat susenou zeleninu, bylinky
nebo pepf. Houbové koreni je plné mineral(, vitamind a vlakniny.
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Houby s octem

Konzervovani hub je hodné oblibené a ma dlouholetou tradici, tento zplsob skladovani hub vyuZivaly uz nase
babicky. Vysledna chut se méni na zakladé pouzitého laku a druhu kofeni, ale také podle skladby hub. Nejlepsi smés
se sklada z rozmanitych druh( hub s vyjimkou Zampion(. Ty nakladejte vidy zvlast. Na nalev vidy pouZivejte kvasny
ocet v koncentraci 8 %. Kofeni a dalsi suroviny pouzZijte podle vasi chuti a zda chcete houby nalozZit do
sladkokyselého, nebo kyselého nalevu.

Pouzijte malé pevné houby, které predvarte alespon pét minut v osolené vodé a nasledné je proplachnéte pod
studenou vodou. Pfipravte si nalev. Houby dejte do Cistych sklenic a zalijte lakem. Do sklenic mUZete také pridat
nakrajenou cibulku, mrkev, feferonky, nebo strouzky ¢esneku. Poté houby sterilujte o teploté 90 °C po dobu alespon
20 minut. Hotové houby skladujte v temnu a chladu.

Jemny nalev — ingredience Kysely ndlev Mezi tim si pfipravte druhy nalev:
1 kg hub 1 kg hub % litru vody
11vody 1locta % litru octa
% | octa 1 lvody 3 1Zicky soli
80 g cukru 8 zrnek pepre 50g cukru
40 g soli 6 kulicek nového koreni 4 snitky stévie — pokud nemate,
12 tablet umélého sladidla 2 htebicky pridejte trochu cukru
2 bobkové listy Hrebicek
1 IZicka hofcicného seminka Bobkovy list
1 pokrdjena cibulka Nové koreni
Cely pepf
Hof¢icné seminko
Koriandr

Houby varené v nalevu
Pevné houby vafte v nalevu 20 minut z litru vody, |Zice soli, nového koteni, pepre, bobkového listu, mrkve, celeru
a petrzele.

Houby prevafené v nalevu nechte okapat, plfite do malych sklenic s cibuli, paprikou a celerem. Zalijte octovym
nalevem a sterilujte pfi teploté 90 °C 25 minut.

Takto upravené houby jsou idealni jako pfiloha k masu. Vydrzi rok. Otevienou sklenicku spotfebujte co nejdrive,
protoZe neni pouZita konzervacni chemie.

Kvaseni

Houby muZete dokonce i kvasit. Ke kvaseni jsou zvlast vhodné ryzce, ¢irdivky nebo hlivy Ustficné. Nalev na kvaseni
pfipravite za pomoci cukru a soli a kyselého mléka.

Houby ponechte v celku a povarte je 2 minuty v osolené vodé. Poté je zchladte v cedniku pod tekouci vodou. Do
kameninového hrnce naskladejte houby a zalijte nalevem.

Na nalev budete potfebovat: 1 litr vody, 50g soli, IZici kyselého mléka, mlzete pfidat pepf, nové kofeni, Cesnek,
cibuli. Houby museji byt ponorené, zatézkejte je talitrkem, na které date zavazi. Houby nechte kvasit pfi pokojové
teploté 2 tydny, poté je pfemistéte do chladu. Pfed pouZzitim houby oplachnéte vodou, hodi se jako pfiloha k masu.

Houby naloZené v tuku

Dalsi moZnosti je zavafovani v tuku. V hrnci nechte rozpustit sadlo a pridejte na kostky nakrajené houby, na mnozstvi
sadla pouZijte dvojndasobné mnozZstvi hub. Na mirném plameni nechte houby vydusit, az z nich budou Skvarky.
MuUZete opepfit a trochu okminovat. Smés nalijte do suchych sklenic, zavickujte a otocte dnem vzhiru. Houby v tuku
vydrzi pfiblizné tfi mésice. PouZivaji se pfimo na chléb, nebo pod pecené maso. Jsou vyborné, ale hodné kalorické.

Houbové pyré

Houby nakrajejte nejprve na drobnéjsi kousky. Na panvi rozehfejte malé mnoZstvi masla a pfidejte na néj houby.
Nafedte trochou vody a prudce povarte. Houby mulzZete okofenit soli, pepfem a kminem. Jakmile budou houby
mékké, pridejte k nim trochu vody a rozmixujte je. Vrouci nalijte do malych sklenic a zavickujte. Sklenice otocte
vickem dold. Pastu si miZete namazat na chléb a nebo ji vyuZit jako zédklad na vareni do polévek a omacek.
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OSVEDCENE RADY NASICH BABICEK, KTERE ZKRATKA PORAD FUNGUIJI (2)

Cerstva ryba se pozna dle jasnych o&i. Ryby solime &tvrt hodiny pfed pedenim, aby se nerozpadly. Supiny z ryby
snadno oSkrdbeme, ponotime-li ji na okamzik do vrouci vody. Mofské ryby prfed pecenim pokapeme citrénem
a vlozime do kyselého mléka — nebudou pachnout rybinou. Pfi smaZeni ryb ptidejte do oleje trochu citrénu nebo
postavte vedle spordku misku s octem. Zapach zmizi

O novych kosmetickych vychytavkach a zarucené fungujicich lécich ¢teme dnes a denné. Co kdyzZ si ale mizeme
vystacit i s tim, co mame doma v kuchyni? Pfipomenme si ¢asy nasich babi¢ek, mozna i prababicek, které si vidy
védély se v§im rady pfirozenou cestou. Zavzpominali jsme a dali dohromady nékolik trikl a rad, které nam vtloukaly
do hlavy.

Skofice na celulitidu

Drive se Casto chodilo na skoficové zabaly nebo si je nase babicky délaly doma samy. Na tento trik se néjak
zapomneélo, a pokud ho nékde pamatuji, Uctuji si za né neprimérené vysoké ¢astky. Skoricovy zabal proti celulitidé
si pfipravite i snadno doma. Potfebujete pouze 5 IZicek skofice, 250 g bilého jogurtu a 1 IZicku olivového oleje. Ve
dlkladné promichejte, vmasirujte do problematickych partii a prevazte potravinarskou félii. Nechte plsobit alespon
pal hodiny, opakujte tak 2x tydné a vase télo se vam odvdéci!

Bily jogurt na spalenou kuzi od slunicka

Spaleniny od slunic¢ka jsou béinym problémem v letnim obdobi a prvni vecer po spaleni byva dost nepfijemny.
Zkuste panthenol a SOS mléka po opalovani vymeénit za bily jogurt, jak ndm to radily babicky. Stoji par kacek a slouzi
jako vynikajici [ék. Neurychli sice hojeni, ale rozhodné zmirni bolest. Zkuste nékolikrat po sobé natirat na popalena
mista a uvidite, Ze vdm prokdaze obrovskou laskavost.

Vejce na vsechno

Vajicka byla a jsou nezbytnou soucédsti domdcnosti nasich babicek. A mély bychom to tak mit i my. ProtoZe nejen Ze
Ize vaji¢ko pFipravit na sto tisic zplsobl, a to ke snidani, obédu i vecefi, ale mdzZeme jim plné nahradit i U¢innou
kosmetiku. MdZeme ho dopFat i nasi pleti nebo vlasim. Zloutek pry doda vlastim lesk a takova maska z bilkd
a citrénu zase sjednoti a zklidni mastnou plet. Zkuste to!

Zazvorovy €aj a tvaroh s cibuli na bolest hlavy

Casté bolesti z hlavy nevytedi riizova pilulka ani jind chemie, sdhnéte po nééem prirodnéjsim. Zazvorovy ¢aj je G€inny
Iék pro nase télo, od hlavy az po patu. Pomaha pti nachlazeni, na spravné traveni potravy i na migrénu. Ma vyraznou
vini a velice specifickou chut. Staci dva platky zazvoru, citron ¢i limetka a med na oslazeni. Osvédéenou babskou
radou je i nezvykld kombinace tvarohu s nakrajenou cibuli ¢i ¢esnekem. Smés naneste na celo i spanky a nechte
alespon 15 minut pUsobit.

Hrebicek na boleni zubl

Nejucinnéjsi radou na bolest zubl je prosté hrebicek, nic jiného. PouzZivd se na vyrobu léciv v chemickych
laboratofrich, ale my si s nim diky nasim babickdam dokaZzeme poradit samy. Staci rozkousat par kouskd hrebicku
a bolest ustoupi do 45 minut! Pokud je bolest zubu tak silnd a neustoupi, zkuste hiebic¢ek rozdrtit a nanést na bolavé
misto. Existuje dokonce hrebickovy olej, ktery miZete pouzivat preventivné jako kloktadlo.

Ovoce

Ovoce udrii se dlouho cerstvé, proloZite-li ho kopfivami nebo kapradim. Také brambory tak uchranite pred
hnilobou. Jablka nastrouhana do s$tridlu nezhnédnou, pokapete-li je citronem. Pomeran¢ nebo grapefruit se
snadno oloupe, ponofite-li ho pfed tim do horké vody.

Vodu z varené zeleniny nevylivejte, ale pouzijte jako zdklad k vareni polévek ¢i omacek. Hrasek z(istane pékné
zeleny, pridate-li do vody Spetku cukru.

Kvétak pred varenim vlozte do osolené vody, pripadni brouci z néj vyplavou. Aby byl hezky bily, pfidejte do vody
deci mléka.

Papriky pred plnénim potrete platkem chleba, nebude pachnout.

Kukufici pfi vareni nesolte, byla by tvrda.

Nezrald rajcata rychleji zCervenaji, pridate-li k nim do papirového sacku jedno zralé cervené. Rajcata snadno
oloupete, kdyz se preliji vrouci vodou.

U cibule nebudete plakat, kdyZ se napijete vina a nechate ho v Ustech. Cibulku osmazime dozlatova, poprasite-li ji
mouckovym, cukrem.

Redkvicky vydrzi ¢erstvé, date-li do vody nat, nikoliv kofen.

Prasklé vejce nevytece, date-li do vody trochu octa. Snadno se oloupe, kdyz ho lehce natuknete a ponofite do
studené vody. Vejce pfi vareni nepraskaji, kdyZz maji pokojovou teplotu. Vyndejte je z lednice dfive.
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K michanym vajickiim pridejte lZici smetany, budou nadychanéjsi. Bilek pfi Slehani rychleji tuhne, kdyZ pfidame
$petku soli nebo citrénové stavy. Dvojndsobné mnozstvi snéhu z bilku ziskate, pfidate-li na kazdy bilek Izici vody.
Merurikové a Svestkové knedliky budou zvlast jemné, date-li do vody k vafeni kapku rumu.

Dort vyklopite snadno z formy, kdyZ jej postavite na mokrou utérku. Palacinky budou kieh¢i, date-li do tésta trochu
sodovky.

Pecivo neztvrdne, pfidate—li do uzaviené nadoby jablko.

Orechy se snadno rozlousknou, ponofite-li je na noc do sladké vody. Rozinky v tésté nespadnou ke dnu, obalite-li
je predem v mouce.

Mléko z hrnce neutece, date-li pfes néj lZici, ta ‘Cepici’ roztrhne. Nebo do mléka vnofte obycejnou kuli¢ku na hrani.
Dobré mléko poznate, vnofite-li do néj kolmo obycejny Spendlik a hned jej zase vytdhneme. Ulpi-li na ném troska
mléka, jest mléko dobré. Zistane-li Spendlik Cisty, jest michané s vodou.

Syr se nebude lepit na struhadlo, kdyZ ho predem potrete olejem. Ztvrdly syr zmékne, kdyZ ho zabalite do utérky
do piva namocené. Syr vydrzi déle Cerstvy, kdyz ho omodite v Zitné koralce.

Bramborak bude krasné kfupat, pfidate-li do tésta tvaroh. Placky bramborové budou jemnéjsi, nastrouhate-li do
tésta jablko. Bramborova kase bude nadychana pfidanim uslehaného bilku.

Brambory si zachovaji chut, kdyz je pfes zimu budete skladovat na chladném misté na dfevéném uhli.

SPOLECENSKA KRONIKA

ZIVOTNiI VYROCI NA MESIC RIJEN

Svejda Miroslav Ostromér 92 let
Krausova Blazena  Ostromér 86 let
Kouklikova Marie  Ostromér 83 let
Lancova Miloslava Ostromér 81 let
Gabriel Josef Ostromér 75 let
Skalicky Jiri Ostromér 70 let
Hrndifova Vlasta Ostromér 70 let

Kdo z oslavencut v ptistich mésicich nema zajem, aby jeho vék byl zverejnén,
musi to nahlasit u pani Hany Némeckové v obecni knihovné.

SKLADKA VETVI

Vétve ke Stépkovani bude mozné dovazet na skladku za firmou Kamen Ostromér u kfizovatky ulic Nadrazni
a Starohorska. Skladka bude pfistupna vzdy v sudém tydnu a to:
ve stfedu od 15.00 do 16.00 hodin a v sobotu od 9.00 do 11.00 hod. tel: 704 027 625

SVOZ VELKOOBJEMOVEHO ODPADU

V SOBOTU 5. listopadu 2022 od 8.00 hodin do 12 hodin
proveden sbér velkoobjemového odpadu

Kontejnery budou umistény:

* Ostromér parkovisté u nakupniho strediska
* SylvarQv Ujezd hasi¢skd zbrojnice

* Domoslavice u obchodu ¢p. 51

* Nové Smrkovice u ¢p. 5

Do tohoto odpadu nepatfi napr. oleje, obaly po barvach, akumulatory, lednicky,
televize, pneumatiky, obaly po chemickych prostredcich a pod.
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SBER NEBEZPECNYCH SLOZEK KOMUNALNIHO ODPADU

Vazeni spoluobcané,

ve spolupraci se Severoceskymi komundlnimi sluzbami s.r.o. pofadame jako kazdy rok, sbér nebezpecénych slozek
komunalniho odpadu.

Sbér bude provadén pojizdnou sbérnou pracovniky SKS Jablonec nad Nisou a to:

V NEDELI 20. listopadu 2022

Nové Smrkovice u ¢p. 5 10.35-10.45 6&%
Sylvariv Ujezd u hasiéské zbrojnice 10.50 - 10.55
Domoslavice u byvalé prodejny 11.00-11.10 @
Ostromér u ndkupniho strediska 11.15-11.25

PRIJIMANY BUDOU NASLEDUJICi DRUHY ODPADU:

e  Obaly obsahujici zbytky nebezpecnych latek, e  Kyseliny
vé. Olejovych filtrd e  Zasady (hydroxid)
e  Oleje atuky e  Nepouzitd léciva (léky)
e  Absorpcni Cinidla (znecistény textilni material) e  Pesticidy (hnojiva)
e  Barvy, lepidla, pryskyftice e  Akumuldtory, baterie, ¢lanky a zafivky

e  Rozpoustédla
ZPUSOB PREBIRANi ODPADU:

je zakazano odkladat odpady pred prijezdem sbérny!!!!
e odpady predejte na stanovisté osobné pracovnikiim zajistujicim sbér
e odpad odloZeny na stanovisté pred pfijezdem a po odjezdu sbérny nebude odebran
e predloZte obcansky prikaz pro pripadné zjisténi adresy
e  shér probéhne pod dohledem pracovnika obce

nebude pfijimano:
e elektro
e stavebni odpad véetné eternitu, azbestu, asfaltu, omitek, lepidel, apod.
e nebezpecné odpady vznikajici pfi podnikatelské ¢innosti

V pfipadé dotazli se obratte na tel. €. 493 645 111

SVOZ PYTLU S TRIDENYM ODPADEM

7.11./21.11./5.12./19.12. 2022

Reklamace ohledné dodavani zpravodaje: pani Véra Dolezalova, V Chaloupkach ¢p. 75, tel. 605 349 018
Zpravodaj zakoupite: na obecnim Gradé, v knihovné, v Muzeu Eduarda Storcha

Zajisténi predplatného: na obecnim uradé

Ostromérsky zpravodaj vydava Mistni kulturni stfedisko, T. G. Masaryka, Ostromér, obvykle jednou za 2 mésice.
Redakéni rada MKS: Ing. Tomas Hordk - technické a grafické zpracovani, Hana Némeckova, Petr Némecek
Své texty, pfani, nazory a pripominky podavejte v pisemné podobé do 20. dne v mésici.
Pokud je to mozné, zasilejte své prispévky v elektronické podobé na e-mailovou adresu: mks.ostromer@centrum.cz

Za obsah prispévkl redakéni rada neruci. Redakce si vyhrazuje pravo v pripadé potreby prispévky kratit Ci stylisticky upravit.
Tiskne Obec Ostromér, vytisténo dne 24. 10. 2022
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Relaxainijsga  MALTIOGINCE

Uterg 17.30 - 18:30 UTERY 16:00 - 17:00

vy

MUZEUN E. STORCHA 2. PATRO, OSTROMER

PRO DETT, KTERE VYDRIT HODINKU BEL MAMINKY (2-12 LET)
CENA T4 LEKCTTE 70 KC

M ugewmn Ostremer,

(.G Masarybea 121
2./9@{/1&

7B: Studis Clyitistet:
tel 732 968 784

' ; g s

-

\ |\ pinlasovini T. mrg}:hiv'a -732 9687

RESTAURACE A PENSION ,,U PATRINU“
V KONECCHLUMI

Nabizime usporadani oslav, vecirk(, svatebnich
hostin. K dispozici je Vam salonek pro 19 osob,
sal pro 50 osob, nekuracka jidelna.
Typicka jidla domaci ceské kuchyné po cely den.
Vysoka kvalita jidel zajisténa.

Tésime se na Vasi navstévu.
mob. 601 188 013

upatrinu@seznam.cz, www.upatrinu.cz

Katerina Zuskova—Vitkova

e ModeldZ nehtii

e Gel lak na prirodni nehty
e Sucha pedikura

e Spa manikura a pedikira
e Konzultantka kosmetiky
e TIANDE a FARMASI

objedndni tel. 732 968 784

Storchova 437, Ostromér,
WWW.CTYRLISTCL.CZ tel.: 777 609 416
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